
Virslis tekercsek leveles tésztából 
 

 
 

Karácsonyra már több finomságot is ajánlottunk nektek, most pedig következzék egy igazi 

évbúcsúztató különlegesség, amit még elkészíteni sem nehéz. 

 

Hozzávalók  

 1 csomag leveles tészta 
 8 db virsli 
 1 db tojás 
 ketchup, mustár 
 szezámmag 

 Előkészítési idő: 15 perc 
 Elkészítési idő: 15 perc 

Elkészítés: 

Ha szükséges, a leveles tésztát engedd fel szobahőmérsékleten, nyújtsd ki lisztezett felületen 
három-öt milliméteresre, éles késsel vágd három centi széles csíkokra. Kend meg ízlés 
szerint mustárral vagy ketchuppal. 

A virsliket darabold két részre, és spirál alakban burkold be a tésztacsíkokkal. A végeit 
szabadon hagyhatod, vagy akár egy kicsit össze is nyomhatod. A tekercsek tetejét kend meg 
egy felvert tojással. A tetejükre szórj szezámmagot. Told forró sütőbe, és 190 fokon süsd 
meg körülbelül 15-20 perc alatt. 

Amikor aranysárga a tészta, kiveheted a sütőből. 


