Zserbogolyo egyszerlien

Bar tegnap mindenki sok-sok édességet ehetett Mikulds napja alkalmabol, de azért
ma egy olyan gyorsan és konnyen elkészithet6 slti receptjét osztjuk meg, amihez
egyaltaldn nem kell szakértonek lennie senkinek. Ha pontosan betartjuk a leirds
minden egyes pontjat, akkor a fenti képen lathatd sutikulonlegességgel
kapréaztathatjuk majd el az innepi asztal mellet Gloket.

Hozzdvaldk:

15 dkg kekszmorzsa
10 dkg dié
17 dkg Gszibaracklekvar
20 dkg étcsokoladé (60%-o0s)
3 dkg did (a diszitéshez)
1 evékanal napraforgoolaj

Elkészités:

A kekszet és a diot 6sszeforgatjuk, majd annyi lekvart adunk hozza, hogy formalhato
legyen az allaga.

Ezutan kb. didnyi golyokat formalunk bel6le, majd sttopapiros talcara rakosgatjuk, és
hidegre tesszik, hogy jol megdermedjen.

A csokoladé haromnegyedét és az olajat gz felett megolvasztjuk, majd levesszik a
g6zrol, hozzaadjuk a maradék csokit, és kevergetve feloldjuk benne.

A leh(lt golydkat egy villara rakjuk, és dvatosan rakanalazzuk az olvadt csokit, a
felesleget hagyjuk lecsurogni.

Daralt didval diszitjuk, majd hidegre tesszuk, hogy a csoki megszilarduljon rajta.

Vided az elkészitésrol:
https://www.nosalty.hu/recept/zserbogolyo-egyszeruen




